BON DE COMMANDE

Nom : Prénom

Adresse postale :

N° téléphone : E-mail :
Date de retrait : Samedi 24 Décembre 2022 Samedi 31 Décembre 2022

Mises en bouches froides Entrées a réchauffer
Plateau festif n°1 38€ | x Coquille St Jacques & la Normande 910€ [x|___
Plateau festif n°2 28€ | x Cassolette d'écrevisse & la Nantua 9.10€ |x
Plateau de verrines 08€ | x Vol au vent de ris de veau aux morilles | 13.00€ |x
Ardoise de cuilleres 28€ | x .

Poissons
Ardoise sucettes foie gras 28€ | x

Estouffade de lotte 14.50€ |x
Ardoise Mini Club 38€ | x

Pavé de sandre 14.00€ |x
Ardoise de navettes 22€ | x

Marmite de la Mer 9.50€ |x
Plateau de verrines "Végétariennes" 26€ | x

1/2 Langouste Thermidor 29.00€ |x
Mises en bouches a réchauffer
Mini bouchées "Passion" 38€ x Viandes
Duo d'huitres chaudes 25€ | x Chateaubriand de boeuf 14.00€ |x
Briochettes d'escargots 28€ | x Sauté de chapon morilles Porto 12.00€ |x
Téte de lion St Jacques & la Bretonne | 2.00€ | x Calille farcie au foie gras 12.00€ |x|____
Téte de lion asperge verte saumon 1.80€ | x Chapon farci (12 pers.) 125.00€ | x| ___
Téte de lion cépes et ris de veau 2.50€ | x

Accompagnements
Téte de lion St Jacques Chorizo 2.00€| x —

Poélée légumes croquants 2.00€ |x
Entrées froides individuelles Ecrasée de pomme de terre truffe 2.00€ [x
Déclinaison Terre & Mer 12.50€| x Trio mini carottes fanes 1.80€ |x|___
Tartare de St Jacques ©00€ | x Fondant PDT champignon foie gras 2.20€ |x
Saumon Gravlax 9 00€ | x Poélée marrons et champignons 2.00€
Entrées froides a partager Menus
Bloc de foie gras (les 500g) 66€ | x Menu "Epicurien” 25.00€ | x
Saumon fumé (les 500g) 36.50€| x Menu "Prestige” 27.00€ | x
/Montant total : ﬂ x 30% : _____ € = acompte a joindre & la commande

€ = caution vaisselle ad nous remettre a l'enlévement

|:|CB DTR ou Chéques ANCV (Nous consulter)



